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,x( LASSI (30CL)

Q Boisson traditionnelle a base de lait- yaourt
Nature - sucré ou salé 350¢€
Sirop de rose 4€
Mangue 4€

SIROPS A L’EAU (25CL) 250¢

FRAISE, GRENADINE, MENTHE, CITRON, MANGUE,
FRUITS DE LA PASSION, PECHE, ANANAS, ROSE

LIMONADE 20CL 3€
SUPPLEMENT SIROP 050¢€
SODAS (33CL) s coc

Coca cola, coca O, coca cherry,
orangina, schweppes agrum’, schweppes tonic’,
oasis, ice tea

JUS DE FRUIT PAGO (20CL)

ABRICOT, MANGUE, ANANAS 320€

THES

Pour accompagner votre repas...
-Masala Chai (the aux épices :
cannelle, cardamone, gingembre,
girofle - lait et. sucre)
-Thé noir/ thé noir a la menthe 3€
-Thé Pukka :
*infusion citron, gingembre, miel bio ~ 3€
“thé vert matcha. supréme bio

350¢€

oigsors

EAU PETILLANTE

Badoit, Parot 1L 550€
Badoit 50CL 350€
VINS
verre [/ 37d / 75dl

BLANC :
Viognier (IGP Vaucluse) 5€ - -
Chardonnay (IGP Pays d'Oc) - - 20€
Bourgogne aligote (AOC) /' 5€ - -
ROSE :
Petites Balades - - 18€
(IGP Pays d'Hérault)
La Ferme du Rouret 5€ - -
(IGP Ardeche)
ROUCE :
Céte du Rhdne (AOP) 5€ 10€ 20€
Cabernet Sauvignon (IGP) - - 21€
(Pays d'Oc)

Spice Lounge
Cuisine indienne
.

~

APERITIFS ALCOOLISES

Pastis (2cl) 4€
Martini Blanc (6cl) 450¢€
Muscat (6cl) 450¢€
Kyr sirop (12cl) 6€
(cassis, chataigne, mlre, péche)

Vodka (4cl) 6€
Vodka + orange 7€
Whisky Chivas (4cl) 7€
Whisky Chivas + coca ou orange 8€
Whisky indien Amrut (4cl) 9€

BIERE (33CL)

Kingfisher 6€
(biere blonde indienne)

CHAMPAGNE (75CL)

Veuve Pelletier - brut - 35€




WECCLETC

LASSI (30CL)
Boisson traditionnelle a base de lait- yaourt NAAN CHOCOLAT 3.50€

350€ KASHMIRI NAAN 1€
(NAAN AUX FRUITS SECS)

Nature - sucré ou salé

Sirop de rose 4€
4€
Mangue FROMAGE BLANC 3.50€
SUPPLEMENT COULIS DE MANGUE +0.50€
SALADE DE FRUITS FRAIS 4.50€
THES ET CAFE
R GLACE e
-Masala Chai (thé aux épices : cannelle, 350€ (POT INDIVIDUEL 120 ML) - MANUFACTURE DES BELLES GLACES
cardamone, gingembre, girofle - lait et sucre) * SORBETS :

CITRON VERT ET CITRON AVEC ZESTES,
FRAISE SENGA SENGANA AVEC MORCEAUX,

MANGUE DES INDES

~Thé Pukka - * CREMES GLACEES :

VANILLE BOURBON NOIX MACADAMIA SAUCE CARAMEL,
CHOCOLAT NOIR AVEC MORCEAUX ET/SAUCE CHOCOLAT,

-Thé noir / thé noir a la menthe 3¢

*Infusion citron, gingembre, miel de Manuka bio 3¢

*Thé Vert Matcha Supréme bio CARAMEL AU BEURRE ET SEL DE GUERANDE ET SAUCE CARAMEL
-Verveine 250€
_Café - Déca 150€ PHIRNI 5€

(DESSERT TRADITIONNEL INDIEN A BASE DE
SEMOULE DE RIZ ET LAIT,
PARFUME A LA CARDAMOME, FRUITS SECS)

DIGESTIFS

Get 27 (4cl) 56 - Limoncello (3cl) 5¢ SP]CQ ]_Olln 8@
Bailey's (4cl) 6€ - Verveine (4cl) 7€ Cuisine indienne
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